
Nous vous souhaitons la bienvenue

Ouvert :
Mercredi : 17h à 21h (cuisine à 20h)

Jeudi : 17 à 21h (cuisine à 20h)
Vendredi : 17h à 23h (cuisine à 21h)
Samedi : 11h30 à 23h (cuisine à 21h)

Dimanche : 10h30 à 21h (cuisine à 20h)

Attention : dernière prise de commande 30 minutes avant fermeture.
1Addition par table et 1 Paiement par table

Réservation UNIQUEMENT au (+32)87/35.27.93
(à partir de 1h avant nos heures d'ouverture)

www.laveranda-moresnet.be – Suivez-nous aussi sur Facebook

http://www.laveranda-moresnet.be/


RESTAURATION
(dès 17h en semaine et dès 11h30 le w-e)

A PARTAGER

Portion d'Olives 6€ Nuggets (8 pièces) 8€ Bitterball (10 pièces) 8€
Fromage Espagnol 8€ Jambon Iberico 12€

Planche Apéro (Friture Mixte)....12€/pers (minimum 2 personnes)

ENTR  É  ES

Croquettes au Fromage 10€
Croquettes au Chorizo ou Jambon Serrano ou Fromage de Herve 13€
Calamars Frits à la façon Andalouse 13€
Croquettes aux Crevettes 15€
Carpaccio de Bœuf et sa Garniture à l'Huile de Truffe 16€
Scampis à la Sauce « Crème-Ail »  16€

PLATS
Tous nos plats sont accompagnés de Frites, Croquettes de Pommes de Terre ou de Röstis, ainsi que d'une petite salade.

Duo de Boulets à la façon du Chef 18€
Vol au Vent à l'Ancienne 19€
Escalope de Porc Panée « Maison » 16€
Burger de Bœuf Traditionnel « Black Angus Irlandais » 19€ 
Burger de Bœuf au Bacon « Black Angus Irlandais » 21€
Scampis à la Sauce « Crème-Ail » 21€
Steak de Bœuf (Blanc Bleu Belge) de Chez Raxhon (Aubel) 23€
Brochette de Bœuf (Blanc Bleu Belge) de Chez Raxhon (Aubel)(environ 300gr) 26€
Epée Géante de Bœuf (Blanc Bleu Belge) de Chez Raxhon (Aubel)(environ 600gr) 45€

Nos Sauces Chaudes : 3€
Véranda (Crème, Tomate, Ail, Champignons, Poivre Vert, Cognac)

Champignons Crème (Champignons Frais, Cognac)

Fromage de Herve (Crème, Sirop de chez Thomsin à Thimister, Moutarde, Bière Val Dieu)

Estragon Crème (Estragon, Pastis)

Poivre Vert Crème



PLATS «     ENFANTS     » (-12 ans)
(Accompagnés de Frites, et Sauce Froide)

Nuggets (8 pièces) 11€ Boulet du Chef (1 pièce) 11€
Fricadelle 11€ Vol au Vent 14€
Mexicano 11€ Croquettes de Fromage 13€

PLATS «     FRITURE     » (Accompagnés de Frites, Sauce Froide et Crudités)

Portion de Frites 5€ Mexicano 13€
Nuggets (8 pièces) 13€ Fricadelle 13€
Croquettes de Fromage 15€ Croquettes (Chorizo/Jambon/Herve) 18€
Calamars Frits 20€ Croquettes aux Crevettes 20€
Suppléments   : Frites : 3€ - Croquettes de Pommes de Terre : 4€  - Röstis : 4€ - Sauce Froides : 1,50€

Petite Salade : 3€ - Grande Salade : 7€ - Pain : 2€

DESSERTS

Glace « Enfant » (1 Boule de Glace au Choix, Chantilly et Garniture Colorée) 4€
Colonel (Sorbet Citron, Vodka) 7€
Tarte Chaude aux Pommes (Glace Vanille, Chantilly) 7€
Mousse au Chocolat 7€
Café Liégeois (Glace Moka surmonté d'un Expresso et d'une Crème Chantilly) 8€
Moelleux au Chocolat 8€ 

Crêpes « Nature » (A base d’Oeufs Bio de chez Cocotte à Moresnet et de Farine Locale) 7€
Crêpes à la Cassonade 7€
Crêpes au Miel  ou à la Confiture ou au Sirop d'Erable 8€
Crêpes Mikado (Glace Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly) 9€
Coupe Dame Blanche (2 Boules Glace Vanille, Sauce Chocolat Chaud, Chantilly) 7€
Coupe Dame Noire (2 Boules Glace Chocolat, Sauce Chocolat Chaud, Chantilly) 7€
Coupe Brésilienne (2 Boules Glace Moka, Sauce Caramel, Chantilly, Noisettes) 7€
Coupe Amarena (2 Boules Glace Va(nille, Cerise au Sirop, Chantilly) 7€
Coupe Spéculoos (2 Boules Glace Vanille, Sauce Spéculoos, Chantilly) 7€
Coupe Batida (2 Boules Glace Vanille, Batida de Coco, Chantilly, Coco Râpée) 7€

Possibilité d'avoir nos coupes de Glace avec 1 Boule (4,50€) ou avec 3 Boules (9€)

Attention   : Nos plats étant préparés « maison », ils peuvent donc être manquant.
N'hésitez pas à nous demander de plus amples informations sur les allergènes qui peuvent être présent dans nos plats


